POLITICA DE SOSTENIBILIDAD

MISION

Valencia Club Cocina tiene como misién acercar el arte de la gastronomia a todos los publicos a través
de cursos y actividades de cocina que fomenten el conocimiento de los productos tanto locales como
nacionales. Nuestro compromiso se centra en promover la cultura culinaria de manera inclusiva,
innovadora y respetuosa con el entorno, contribuyendo a la preservacion de la biodiversidad, el
patrimonio gastrondmico y el desarrollo sostenible de nuestra comunidad apoyando .

VISION

Aspiramos a ser un referente en el aprendizaje y la difusién del arte de la cocina, apostando por el
desarrollo de un modelo de negocio innovador respetuoso con la cultura valenciana, con su
gastronomia y su gente, a través del cual queremos contribuir a la consecucion de los Objetivos de
desarrollo Sostenible marcados por la Agenda 2030. Queremos convertirnos en un espacio donde la
tradicion y la innovacién culinaria se encuentren, creando una experiencia Unica que inspire a
nuestros alumnos.

VALORES

Sostenibilidad: Nos comprometemos a minimizar nuestro impacto ambiental mediante la seleccién
de productos locales, de temporada y ecolégicos, asi como la reduccion de residuos y el uso eficiente
de los recursos.

Calidad: Ofrecemos una experiencia de alta calidad, basada en contenidos actualizados y practicas
culinarias que respetan la salud y el medio ambiente.

Innovacion: Promovemos la creatividad en la cocina, integrando nuevas técnicas y enfoques que
contribuyan al desarrollo sostenible del sector gastronomico.

Inclusion y diversidad: Nuestras actividades estan dirigidas a todos los publicos, fomentando un
ambiente de aprendizaje inclusivo y diverso.

Compromiso social: Fomentamos el consumo responsable mediante la colaboracidon activa con
pequefios productores y comercios locales, impulsando la economia de proximidad y el uso de
ingredientes autoctonos.

La direccion de Valencia Club Cocina garantiza la implementacion de esta politica de sostenibilidad a
través de un sistema de gestion que incluye la formacion continua del personal, el seguimiento de
indicadores clave de sostenibilidad y la revisién periddica de nuestras practicas. Asimismo,
fomentamos la participacion activa de nuestros alumnos y colaboradores en el logro de los objetivos
propuestos.
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